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° Ecole maternelle du Centre g . ® .
. Du 14/09/2026 ay 18/09/2026 .
Maternelle
Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts
Mousse de foie - Cornichons NS . .
Tartines de thon 3 la ciboulette Poulet sauce curry Poélée italienne Saint Paulin Fruit BIO de saison @
Courgettes gratinées a I'égrené . . R .
Melon de pois BIO ® Boulgour BIO o) Mimolette Creme dessert a la vanille
. . Jambon braisé
I‘c.’zlcahi?o‘gg lentilles BIO 3 Beignets au poisson - Sauce Carottes aux oignons jaunes Blchette au lait mélange Tarte fine aux pommes L)
tartare
S . .
<l Tomates BIO au basilic - Fricassée de merlu MSC aux , , .
S Vinaigrette champianons @ Frites Yaourt sucré Creme aux ceufs du chef
§ pig

D i © Régional € poisson MSC péche durable Menus susceptibles de variations, sous réserve des approvisionnements.
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° Ecole maternelle du Centre g . ® .
. Du 14/09/2026 ay 18/09/2026 .
Adulte
Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts
Mousse de foie - Cornichons NS . .
Tartines de thon 3 la ciboulette Poulet sauce curry Poélée italienne Saint Paulin Fruit BIO de saison @
Courgettes gratinées a I'égrené , . R ,
Melon de pois BIO ® Boulgour BIO o) Mimolette Creme dessert a la vanille
. . Jambon braisé
I‘c.’zlcahi?o‘gg lentilles BIO 3 Beignets au poisson - Sauce Carottes aux oignons jaunes Blchette au lait mélange Tarte fine aux pommes L)
tartare
S . .
<l Tomates BIO au basilic - Fricassée de merlu MSC aux , , .
S Vinaigrette champianons @ Frites Yaourt sucré Creme aux ceufs du chef
§ pig
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