
École maternelle du Centre
Du 21/09/2026 au 25/09/2026

 Bio  Produit labellisé  Poisson MSC pêche durable Menus susceptibles de variations, sous réserve des approvisionnements.

 

Fêtons les anniversaires du mois !, le 25.

Maternelle
Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts

lu
nd

i

Macédoine mayonnaise Paupiette au veau - Sauce
forestière Gratin de choux fleurs Brie Fruit BIO de saison 

m
ar

di

Melon Clafoutis aux champignons,
potiron et pommes de terre Salade verte - Vinaigrette Saint Nectaire AOP Liégeois à la vanille

m
er

cr
ed

i
je

ud
i Salade de riz, maïs et poivrons -

Vinaigrette
Rôti de porc aux champignons
Rôti de dinde - Sauce forestière Purée de patates douces Camembert

Salade de fruits frais d'Eté
BIO 

ve
nd

re
di

Tomates BIO  - Vinaigrette à
la ciboulette

Filet de merlu MSC  - Sauce
crevettes

Butternut rôtie Emmental Gâteau au chocolat (recette du
Chef)
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 Bio  Produit labellisé  Poisson MSC pêche durable Menus susceptibles de variations, sous réserve des approvisionnements.

 

Adulte
Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts
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Macédoine mayonnaise Paupiette au veau - Sauce
forestière Gratin de choux fleurs Brie Fruit BIO de saison 

m
ar

di

Melon Clafoutis aux champignons,
potiron et pommes de terre Salade verte - Vinaigrette Saint Nectaire AOP Liégeois à la vanille

m
er

cr
ed

i
je

ud
i Salade de riz, maïs et poivrons -

Vinaigrette
Rôti de porc aux champignons
Rôti de dinde - Sauce forestière Purée de patates douces Camembert

Salade de fruits frais d'Eté
BIO 

ve
nd

re
di

Tomates BIO  - Vinaigrette à
la ciboulette

Filet de merlu MSC  - Sauce
crevettes

Butternut rôtie Emmental Gâteau au chocolat (recette du
Chef)


